
1 Thermomix like never before.*

*plus que jamais.



2 Bonjour, je suis le nouveau Thermomix® TM7
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Bienvenue 
Bienvenue dans la nouvelle génération de Thermomix® ! Votre Thermomix® TM7 est là pour révolutionner 
votre expérience de la cuisine et révéler tout ce qui en vous : votre mode de vie, vos goûts uniques et 
votre style. Le nouveau Thermomix® TM7 est conçu pour s’adapter à vos besoins et envies tout en vous 
simplifiant le quotidien. Que vous prépariez des repas rapides ou créiez chez vous des plats dignes d’un 

chef, Thermomix® est là pour vous, vos amis et votre famille.

On dit qu’on ne peut pas choisir sa famille cependant, avec Thermomix®, c’est possible. Vous avez  
rejoint une communauté mondiale de cuisiniers passionnés, tous unis par l’amour du Thermomix®.  
Vous découvrirez bientôt que faire partie de cette communauté et cuisiner avec le Thermomix® est l’un 
des meilleurs choix que vous ayez faits. Laissez-vous inspirer par ces pages et savourez la joie de faire 

partie d’un univers culinaire novateur, en pleine évolution.

Explorez de nouvelles possibilités, expérimentez des milliers de recettes sur Cookidoo® et préparez  
des plats que vous n’auriez jamais cru pouvoir maîtriser. Votre Thermomix® TM7 évoluera avec vous, 
développant continuellement ses capacités. Restez curieux et préparez-vous à faire l’expérience de 

l’effet «waouh»... Bienvenue dans votre nouvelle aventure culinaire ! 
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6 Vous aimez cuisiner ? 
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Votre  
« sous-chef » 

tout-en-un

Avec plus de
20 modes et 

fonctions.

Toujours prêt(e) !

Fermentation

Sous-vide
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Besoin d’inspiration ? 
Facilitez-vous le quotidien !

Découvrons … Cookidoo®

Scannez le QR code pour accéder directement à Cookidoo®.
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Découvrons … Cookidoo®

Le Thermomix® TM7 et Cookidoo® ne font plus qu’un pour créer une 
expérience unique. Entamez votre voyage culinaire avec 200 recettes 

gratuites incluses et déverrouillez l‘accès à plus de 100 000 recettes 
supplémentaires qui n‘attendent que vous. Que vous souhaitiez suivre 

vos recettes pas à pas en cuisine guidée ou laisser libre cours à votre 
imagination en cuisine manuelle, tout est possible !

Scannez le QR code pour accéder directement à Cookidoo®.
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C‘est nous. C’est Thermomix®.

Quel que soit ce qui vous fait vibrer ou 
ce que vous aimez ...



11J’adopte le fait maison au quotidien 11



12 J’ouvre ma cuisine aux saveurs du monde



13Je crée de la magie dans ma cuisine 13
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J’ai toujours une place à table  
pour mes proches



15Je cuisine sainement, à chaque saison 15



16 Je célèbre la cuisine qui me ressemble



17Je passe en mode chef en un clin d’œil 17



18 … Thermomix® est à vos côtés !
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intelligent
intuitif

élégant
inspirant

connecté 
pratique
spacieux

silencieux

Craquez pour la nouvelle génération     
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Chaque goût est unique.  
Votre Thermomix® TM7 l’est aussi.



23

Peu importe ce que vous cuisinez, 
comment vous le faites ou 
avec qui vous le faites, tous vos 
plats préférés sont facilement 
accessibles dans votre espace 
personnalisé. 
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2
4 tout simplement superbe



25superbement fonctionnel  25
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La cuisine, à un niveau supérieur. 
Quatre, pour être précis.

Cuisson vapeur
Elle préserve les 

nutriments, réhausse 
les saveurs et garantit 

des repas sains et 
délicieux avec un 

minimum d‘efforts.

Varoma
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Cuisson sans couvercle. 
Une nouvelle expérience inédite.
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Jetez un coup d‘œ
il à l‘intérieur 

Cuisson sans couvercle. 
Une nouvelle expérience inédite.
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30 silencieux



31puissant 31



32 La forme dictée par la fonction
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Nous vous souhaitons la bienvenue dans
votre nouveau Cooking Center !

Tout est dans le timing !

Grâce à la cuisine 
guidée, au nouveau 

Cooking Center et au 
minuteur, votre 

Thermomix® TM7 vous 
permet de gagner du 

temps à chaque étape 
de la recette.

Il reste 01:42 min.
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5 minutes de magie
Pas de sucre glace sous 

la main ?
Faites-le !
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crêpes
plat rapide

idées de dîner
goûter d’enfants

astuces
cuisson lente

Noël
épices

émulsifier
sous-vide

végétarien
sans gluten

Trouvez tout  sur votre nouveau          Thermomix® TM7 … 
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Ne cherchez pas,  
trouvez !   

Avec la nouvelle fonction 
de recherche du 

Thermomix® TM7, vous 
pouvez trouver tout ce 
dont vous avez besoin, 

encore plus rapidement.

Trouvez tout  sur votre nouveau          Thermomix® TM7 … Recherche 37
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Nous aimons ce que nous faisons. Et nous sommes toujours là 
pour vous. Nos conseillers vous aideront à faire vos premiers pas 
avec votre Thermomix® TM7 et seront heureux de partager avec 
vous de précieux conseils et astuces. Notre accompagnement 

se poursuit après votre achat, afin que vous puissiez utiliser 
votre appareil de manière optimale. Nous vous proposons 

régulièrement de l’inspiration avec des recettes créatives et 
sommes toujours à l’écoute de vos questions.

… ou dans la 
communauté
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Partagez 
votre passion !
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Les bons plans de la 
communauté 
Thermomix®

Balance
La balance de votre Thermomix® 
TM7 est désormais si intelligente 
qu‘elle coche automatiquement 
les ingrédients de la liste une fois 

que le poids correct est atteint 
dans les recettes en cuisine guidée.

Concentrez-vous simplement sur 
l‘ajout des ingrédients suivants 
pour obtenir un résultat parfait. 

Vous pouvez également utiliser la 
balance manuellement pour peser 

des ingrédients supplémentaires 
pendant que vous cuisinez.

Spatule/Panier cuisson
Utilisez l’encoche de la spatule

pour insérer ou retirer facilement
le panier cuisson.

Ouvrez le couvercle chaud en 
toute sécurité en insérant la pointe 

de la spatule dans la fente du 
couvercle du panier cuisson.

Le sur-couvercle
Remplaçant les anciens gobelet doseur 
et couvercle haute température, il offre 

une sécurité accrue et empêche les 
éclaboussures. Grâce à lui, il n‘est plus 
nécessaire de placer le panier cuisson 

sur le couvercle. Utilisez toujours le sur-
couvercle pour cuisiner, sauf lorsque 

vous utilisez le Varoma.

Mes créations
Cette fonction vous permet de 

créer, importer, modifier et partager 
des recettes à partir de Cookidoo®, 

de vos livres de cuisine familiaux, de 
vos chefs préférés, de magazines et 
de blogs - et bien sûr de les réaliser 

avec votre Thermomix® TM7.

Fouet
Attention : ne jamais utiliser à une 

vitesse supérieure à 4 !

Extracteur de pâte
Utilisez l’extracteur de pâte à la 

base du manche de la spatule pour 
faire pivoter les couteaux et extraire 

une pâte sans effort. Pour ce faire, 
renversez le bol, placez l’orifice de 
la spatule sur la base des couteaux 

et tournez jusqu‘à ce que la pâte 
se libère.

Sauvegarder temporairement des 
recettes

Si vous consultez une recette 
(sur votre smartphone ou sur le 
Thermomix® TM7) et que vous 

souhaitez la lire plus tard, appuyez 
sur l‘icône « Favoris ». Cela vous 
permet de l‘enregistrer dans vos 

favoris et de la retrouver facilement 
plus tard.

Mode Mixer
Pour obtenir une pâte homogène, 

utilisez le mode Mixer (vitesse  
max. 6) pour mélanger les 

ingrédients avant le pétrissage.

max. 4

Slider intégré
Situé à l’arrière, sous la base, il 

facilite les manipulations sur le plan 
de travail. Il suffit de soulever l’avant 

de la base avec les deux mains 
pour la faire glisser facilement et la 

déplacer sur le plan de travail. 

Salade ?
Coupez, lavez et séchez en une fois. 

Mettez simplement 150-200 g de 
laitue dans le bol, ajoutez 600 g 
d‘eau puis hachez pendant 6 s à 

vitesse 4. Égouttez dans le Varoma, 
placez le couvercle du Varoma et 

secouez pour sécher.

Mixer Recherche

Trouvez tout ce dont vous avez 
besoin.

La nouvelle fonction de recherche 
de votre Thermomix® TM7 vous 

permet non seulement de 
rechercher des recettes, mais aussi 
des fonctions, des conseils et bien 

plus encore.
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Chapelure maison
Utilisez du pain rassis sec et faites 

votre propre chapelure. Pour ce 
faire, il suffit de mixer à vitesse 8  

à 10. Pour une chapelure 
aromatisée, ajoutez de l‘ail ou des 
herbes. Congelez votre chapelure 

maison et utilisez-la selon vos 
besoins sans la décongeler.

Moteur du Thermomix® TM7 
Le moteur du Thermomix® TM7 
a été entièrement repensé. À la 

différence de celui des modèles 
Thermomix® précédents, ce 

nouveau moteur est très silencieux.

Mode Rissoler
Auparavant uniquement 

disponible en cuisine guidée 
(mode Haute température), le 
mode Rissoler est désormais 

accessible en cuisine manuelle. Il 
offre 2 options : vif et doux.

Mode Cuisson sans couvercle
Cuisson jusqu‘à 100 °C sans 

rotation des couteaux, avec ou sans 
couvercle. Ce mode est idéal pour 
les ingrédients délicats tels que les 

boulettes de viande et les crustacés 
qu’il est préférable de mélanger 
à l‘aide de la spatule au fur et à 

mesure des besoins.

Mode Pré-nettoyage
Avec l’option Rissoler, évitez les 

détergents liquides pour empêcher 
l’excès de mousse de s’échapper 

du couvercle. Utilisez plutôt du 
vinaigre ou du détergent pour lave-
vaisselle (1/2 cuillère à café de gel ou 

de poudre ou 1/2 tablette).

Varoma du Thermomix® TM7
Le nouveau Varoma a un volume 
supplémentaire de 25 % sans le 

plateau vapeur et de 45 % avec le 
plateau, par rapport au Varoma du 

Thermomix® TM6.
Sa capacité totale est de 6,8 litres 
(avec le plateau). Sans le plateau, 

elle est de 5,8 litres (couvercle 
inclus). La capacité du plat seul est 

de 3,6 litres, ce qui vous permet 
de cuire à la vapeur de grandes 

quantités d‘aliments.

Mode Cuisson du sucre
Ce mode n‘est disponible que pour 

les recettes en cuisine guidée. 
Le succès des recettes en mode 

Cuisson du sucre n’est garanti que 
si vous utilisez la quantité et le 

type d’ingrédients indiqués dans 
la recette. 

Barre lumineuse à LED
Située au-dessus de l‘écran, elle 

indique que votre Thermomix® TM7 
est en cours d‘utilisation et marque 
les changements de température : 
vert jusqu’ à 60 °C et rouge au-delà 

de 80 °C. Lorsque le Thermomix® 
TM7 fonctionne, le témoin clignote. 
Lorsque le bol n‘est pas placé sur sa 

base, le témoin LED s‘éteint.

Accès rapide
Le bol et le couvercle du 

Thermomix® TM7 ne se verrouillent 
pas lorsque vous cuisinez à vitesse 
2 ou inférieure, ce qui vous permet 
d‘ouvrir le couvercle si nécessaire 

pour vérifier ou mélanger le 
contenu du bol. Si les couteaux se 

mettent à tourner à une vitesse 
supérieure à 2, le couvercle se 
verrouille automatiquement.
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Il y a toujours  
de la place 

pour vos notes
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Il y a toujours  
de la place 

pour vos notes
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Êtes-vous prêt(e) à rejoindre l‘aventure ?
À vous de jouer ! Votre plus belle histoire commence ... MAINTENANT !
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